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CHATEAU CRANSAC

Renaissance Rosé

Appellation : AOC FRONTON, situé aux portes de Toulouse,
Fronton est un des plus anciens vignobles de France.

Millésime : 2007
Cépages : 90% Syrah, 10% Gamay

Terroir : Boulbéne, sablo limoneux

Age de la vigne : 30 ans en moyenne

Dégustation : Bouche ample et structurée

Accord mets et vins: la fraicheur de ce vin dit d’été saura
accompagner vos apéritifs, vos barbecues, une assiette de
charcuterie mais aussi des plats plus typiques telle que la paélla.

Conseil de garde : a boire dans I’année

e Chateau Cransac c’est :

o ®Des raisins issus d’une agriculture raisonnee, certifies par la charte de

44 00 ptm qualité Terra Vitis. Nous avons choisi de conserver I’équilibre du sol, des

Py e S terroir_s e_t de la vigng en éliminan_t les engrais ch_imiques et les désherbants,
Observer, respecter pour produire et en limitant au maximum les traitements de la vigne.

®Nos cuves de vinification Ganiméde, rendent nos vins plus aromatiques et
leur coloration plus intense. Nous obtenons des vins de qualité qui
conviennent aux consommateurs actuels, tout en conservant la typicité de
notre terroir.
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